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Neste guia vocé ira encontrar uma
diversidade de opcoes para caminhar pelo
Estado de Sao Paulo e degustar os sabores
dos queijos artesanais paulistas.

O Turismo Gastronomico ganha forca
proporcionando experiéncias que vao do

~campo a mesa. O guia mapeou paravoce o
que ha de melhor em queijos no Estado de
Sao Paulo. Venhaviver essa experiéncia de
sabores, conhecer as riquezas regionais,
sensacoes e prazeres de uma verdadeira
imersao no conhecimento da producao ao
produto.
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ROIN TURISTICA DO QUEIIO ARTESANAL

A Secretaria de Turismo e Viagens em parceria com a Associacao Paulista do Queijo Artesanal Paulista e
Secretaria e Agricultura e Abastecimento do Estado de Sao Paulo realizou um mapeamento de queijarias
artesanais e propriedades rurais produtoras de derivados de leite que sao abertas a visitacdo para
diversos tipos de atividades, dentre elas: a compra de produtos, acompanhamento do processo de
producao, degustacao, oficinas, palestras e muito mais.

Além de promover a valorizacdo dessas queijarias, o mapeamento também pode ter um impacto
econdmico significativo, promovendo o turismo gastronémico e impulsionando as economias locais. Os
visitantes tém a oportunidade de conhecer de perto o processo de producao, degustar queijos exclusivos
e apoiar produtores locais. Neste guia contamos com a participacao de 38 produtores pertencentes a 34
municipios do estado.

Cada uma das queijarias artesanais mapeadas representa uma historia inica de dedicacao a arte de fazer
queijos. Essas propriedades muitas vezes empregam métodos tradicionais transmitidos de geracdo em
geracio, utilizando técnicas que preservam o sabor auténtico e a qualidade dos produtos.

O mapeamento de queijarias artesanais paulistas € uma iniciativa que celebra a riqueza cultural e
economica da producdo de queijos no estado de Sdo Paulo, destacando a importancia de preservar
tradicoes culinarias tinicas e promovendo o desenvolvimento sustentavel das comunidades envolvidas
nessa atividade.
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MULENINRA QUEIOS ARTESANAL

A Cabanha Mulekinha produz queijos, doce de leite e outras delicias da roca em Ibitina. Dedicados a criacdo de gado leiteiro ,:_
Jersey, Luzita e Airton produzem queijos artesanais desde 2010. Por serem de ascendéncia espanhola, alguns queijos sao.. ~ - :
baseados em receitas da familia, originaria da Galicia, no norte da Espanha. E o caso dos queijos Javier e Montanha, ambosde
massa crua, textura cremosa, sabor amanteigado e maturados em cimara fria. O Montanha, de formato conico, é finalizado 'Tﬂ
com defumacéo ap6s a maturaciao. Também produzem outrasvariedades como os queijos temperado, frescal e frescal trufado,
recheado com goiabada.

Queijos premiados no PREMIO BRASIL 2023: -
JAVIER queijo de massa crua, maturado, suave e amanteigado medalha de prata
MONTANHA queijo de massa crua, levemente defumado e untuoso medalha de bronze.

Aberto avisitacao: Aberta a visitacio avisualizacdo da ordenha, do sistema de criacdo Compost Barn, da queijaria e loja de
nossos produtos.

Endereco: Rodovia Julio dal Fabro km 14,5 bairro Vargem do Salto - Ibitina/SP
Telefone: (15) 99827-4552

Facebook: Cabanha Mulekinha queijos artesanais

Instagram: @queijosmulekinha
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